
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten informiert Sie unser Service-Team. 

 
Wild & Kürbis 

 
 

Kürbissuppe 
mit Kürbisöl und gerösteten Kürbiskerne 

13 
 

Süss-saures Kürbis- Carpaccio 
mit Nüsslisalat gerösteten Kürbiskernen und seinem Öl 

16 
 

Gebackener kleiner Knirps 
gefüllt mit Hüttenkäse und Kartoffeln überbacken mit Parmesan 

26 
 

Kürbis Risotto 
mit gebratenen Pilzen und Kernen mit Öl 

26 
 

Zanderfilet im Speckmantel (ISL) 
auf Rosenkohl und Petersilienkartoffeln mit Meerrettichsauce 

36 
 

Rosa gebratene Entenbrust (F) 
auf Ofengemüse mit Polenta und einer Orangen- Ingwer- Jus 

39 
 

Hirschpfeffer nach Grossmutters Art (NZ) 
mit Spätzli, Rotkraut und glasierte Marroni 

36 
 

Kalbssteak vom Nierstück (CH) 
an einer Pilzrahmsauce mit einer kleinen Kürbis-Kartoffel Rösti und 

glasiertem Wurzelgemüse 
53 

 

Wildschwein Cordon Bleu (AT/EU) 
gefüllt mit Bündner Rohschinken, Gorgonzola und Birne  

an einer Kürbiskernpanade 
auf gebratenem Rosenkohl und begleitet mit Hof- Pommes 

44 
 

 
WEITERE INFOS 

Veranstaltungen / Silvester Menü  
✨ Winterzauber in unserer Altstadt ✨ 

Ab November verwandelt sich unsere schöne Altstadt-Terrasse in ein kleines 
Wintermärchen. Liebevoll und festlich dekoriert, lädt sie zum Verweilen, Geniessen 

und Innehalten ein. 
Lassen Sie sich von der winterlichen Stimmung verzaubern und geniessen Sie einen 

hausgemachten Glühwein und heisse Marroni – kleine Glücksmomente, die das Herz 
erwärmen.  

Wir freuen uns, mit Ihnen die schönste Zeit des Jahres zu geniessen. 
Unsere Terrasse ist wetterabhängig geöffnet. 


