SUPPEN

Kirbiscreme 13
mit gerosteten Kirbiskernen und Rahmhaube

Rindsbouillon 12
mit Fladli oder Ei

VORSPEISEN
Nordseekrabbencocktail 28

Frische Nordseekrabben, serviert auf knackigem Salatbett
und verfeinert mit einer wiirzigen Cocktailsauce
dazu Pumpernickel / auf Wunsch mit Brioche-Toast

Knackiger Mini-Lattich 19
mit Herbsthimbeerdressing, gebratenen Saisonpilzen

und Mostbrockli

Niisslisalat 15/17

mit Ei und Brotro(tons / Speck

Ziegenfrischkdse 18
Creme brilée mit Portweinglacé und Brioche-Toast

Frischer Griiner Salat n
Gemischter Salat 14

Preise in CHF und inkl. 8.1% MwsSt. Bei Allergien und Unvertrdglichkeiten berdt Sie unser Service-Team gern.



VEGETARISCH

Gerosteter Blumenkohl aus dem Ofen (Vegan) 27
mit Granatapfelkernen und Baumntissen
dazu eine Sesam-Sauce

Kiirbisrisotto 26
mit gebratenen Pilzen und frittiertem Rucola

Hausgemachte Kdsespatzli 25
mit Hofkdse, Rostzwiebel und Apfelmus

AUS DEM WASSER

Fischteller “ Hof “ im Bierteig gebacken (CH) 38
verschiedene Siisswasserfische gebacken
mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

Gebratene Zander Filets (EST) 37
auf einem Kiirbispliree mit einer Morchel-Speck-Sauce
und Rosenkohl

Preise in CHF und inkl. 8.1% MwsSt. Bei Allergien und Unvertrdglichkeiten berdt Sie unser Service-Team gern.



FLEISCH

Sautierte Rehschnitzel (EU) 44
an einer Preiselbeerjus mit gebratene Eierschwammli, Rotkohl
und Maroni dazu Hausgemachte Spatzli

Exotisches Schweizer Poulet Curry 29
an Koriander, Zitronengras und Kokosmilch mit Jasmin Reis

Rindsfilet (CH) 61
an Sauce Béarnaise dazu Speckbohnen und Dauphine-Kartoffeln

Pochiertes Rindsfilet (CH) Empfehlung 61
mit Gemuse Julienne, frisch geriebenem Meerrettich
und Salzkartoffeln

Hirsch-Entrecéte (EU) 45
auf Sauerkirschen-ragout mit Kiirbispiiree, Rosenkohl
und Silberzwiebeln

Kalbs Cordon bleu (CH) 45
Gefiillt mit Appenzeller Kése und Mostbrockli
mit Ofen Gemuise und Hof Pommes frites

Kalbsleberli (CH) 35
an Krduterjus mit knuspriger Rosti

Preise in CHF und inkl. 8.1% MwsSt. Bei Allergien und Unvertrdglichkeiten berdt Sie unser Service-Team gern.



DESSERT

Kuchenvitrine
Fragen sie beim Service Personal nach den Aktuellen Leckereien

Café-Gourmet 16
Heissgetrdnk und Drei Pralinen ihrer Wahl

Siissmostcréme 15
mit Karamellisierten Apfelwiirfeln und Vanille-Crumble

Hausgemachtes Caramelkopfli n

Toblerone-Mousse

mit Friichten garniert und Rahm 14
Créme brilée
mit lauwarmen Zwetschenkompott 15

Preise in CHF und inkl. 8.1% MwsSt. Bei Allergien und Unvertrdglichkeiten berdt Sie unser Service-Team gern.



